
TOURNEDOS AUX 2 POISSONS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.00

1/2 LANGOUSTE THERMIDOR  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .28.00

GRATIN DE LANGOUSTE 
AUX FRUITS DE MER  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .14.50

GRATIN DE FRUITS DE MER  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.20

MÉDAILLON DE LOTTE 
À L’ARMORICAINE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.00

SAUMON BRAISÉ AU RIESLING  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.20

FILET DE SOLE NORMANDE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11.00

ESCALOPE DE SANDRE 
AUX PETITS LÉGUMES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11.40

PAUPIETTE DE SAUMON 
À L’OSEILLE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.20

FILET DE TRUITE 
SAUMONÉE AU RIESLING .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.80

TRESSE AUX DEUX POISSONS 
SAUCE RIESLING  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .12.50

FILET DE DORADE ROYALE 
SAUCE CHAMPAGNE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .13.00

FILET DE ST PIERRE  
SAUCE CRÈME  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .13.50

POISSONS CHAUDS
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SAUMON ROYAL  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.40

SAUMON EN BELLE-VUE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.20

TARTARE DE SAUMON  
AUX LENTILLES  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.00

TRUITE EN GELÉE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.90

1/2 LANGOUSTE  
À LA PARISIENNE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .28.00

BAR EN BELLE-VUE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13.20

COLIN À LA NORVÉGIENNE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .9.50

VERRINE SALADE DE  
ST JACQUES ET ÉCREVISSES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .13.00

POISSONS FROIDS



DEMI ANANAS FARCI 
COCKTAIL DE CREVETTES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .9.50

CROUSTADE D’ESCARGOTS 
EN JULIENNE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.80

ASSIETTE DE SAUMON MARINÉ  
À L’ANETH  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11.50

ENVOLÉE DE CAILLE 
À LA MONTMORENCY .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.90

ENVOLÉE DE CAILLE 
À LA STRASBOURGEOISE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .14.50

MÉDAILLON DE FOIE GRAS 
DE CANARD (MAISON)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.00

CORNET DE JAMBON ARGENTEUIL  .  .  .  .  .  .  .  .6.50

BOUCHÉE À LA REINE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.50

CROUSTADE DE CUISSES DE 
GRENOUILLES À LA CRÈME .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.90

RIS DE VEAU AUX MORILLES  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .13.00

ENTRÉES RÔTIS

SAUMON EN BELLE-VUE

FAUX-FILET

JAMBON DE BAYONNE

JAMBON DE LORRAINE FUMÉ

TERRINE AU POIVRE VERT

ROSETTE

CHAUD-FROID DE VOLAILLE

SALADE DE POMME DE TERRE

CÉLERI RÉMOULADE

TABOULÉ

SALADE DE CAROTTES

BUFFET RÉCEPTION

BŒUF BRAISÉ AUX PETITS LARDONS .  .  .  .9.80
POITRINE DE VEAU FARCIE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.80
CUISSOT DE PORCELET  
AUX HERBES DE PROVENCE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.00
CARRÉ DE VEAU FORESTIÈRE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11.50
MIGNON DE PORC AUX MIRABELLES  .  .  .  .9.80
GIGUE DE CHEVREUIL  
“GRAND VENEUR”  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13.50
SAUTÉ DE BICHE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.50
COQ AU VIN  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00
SUPRÊME DE PINTADEAU  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .10.50
CUISSE DE CANETTE  
SAUCE AU POIVRE VERT .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11.80
JAMBON DE LORRAINE EN CROÛTE  .  .  .  .  .  . 8.00
FILET WELLINGTON .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .13.80
GIGOT D’AGNEAU 
AUX HERBES DE PROVENCE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .10.50
GIGOT D’AGNEAU EN CROÛTE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11.50
CARRÉ DE VEAU ORLOFF  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11.50
GRENADIN DE VEAU À LA HONGROISE  .  .  .13.50
(OU GIROLLES +1 .50€)

SAUTÉ DE VEAU MARENGO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .9.20
LÉGUMES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .4.00
Pommes dauphines, tomates provençales,  
fonds d'artichaud farcis

CHOUCROUTE GARNIE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.00
COUSCOUS ROYAL  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14.00

www.dollez.fr

20€
50

PAR PERSONNE COMMANDE MINIMUM4 PERSONNES


