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POISSONS CHAUDS

TOURNEDOS AUX 2 POISSONS .......... 12.00
1/2 LANGOUSTE THERMIDOR.............. 28.00

GRATIN DE LANGOUSTE

AUX FRUITSDEMER............................. 14.50
GRATIN DE FRUITS DEMER ................ 10.20
MEDAILLON DE LOTTE

A UARMORICAINE. ..., 12.00
SAUMON BRAISE AU RIESLING .......... 10.20
FILET DE SOLE NORMANDE................. 11.00

ESCALOPE DE SANDRE
AUX PETITS LEGUMES ..., 11.40

PAUPIETTE DE SAUMON
ALOSEILLE ..o, 10.20

FILET DE TRUITE
SAUMONEE AU RIESLING................... 10.80

TRESSE AUX DEUX POISSONS
SAUCERIESLING .......ocoocooiiiii 12.50

FILET DE DORADE ROYALE
SAUCE CHAMPAGNE ..., 13.00

FILET DE ST PIERRE
SAUCE CREME ..o 13.50

o

POISSONS FROIDS

SAUMON ROYAL.......covovorooie, 12.40
SAUMON EN BELLE-VUE ..................... 10.20
TARTARE DE SAUMON
AUX LENTILLES .....ovoovoovooee . 10.00
TRUITEEN GELEE. ... 9.90
1/2 LANGOUSTE
A LAPARISIENNE ........ccccocovivviiiin., 28.00
BAR EN BELLE-VUE........c..ccccocovviovni. 13.20
COLIN A LANORVEGIENNE .................... 9.50
VERRINE SALADE DE
STJACQUES ET ECREVISSES................ 13.00
-
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ENTREES

DEMI ANANAS FARCI
COCKTAIL DE CREVETTES...........ccoeie. Q.50

CROUSTADE D’ESCARGOTS
EN JULIENNE ..., 8.80

ASSIETTE DE SAUMON MARINE
ALANETH ..o, 11.50

ENVOLEE DE CAILLE
A LAMONTMORENCY............coccocoooi, 8.90

ENVOLEE DE CAILLE
A LA STRASBOURGEOISE.................... 14.50

MEDAILLON DE FOIE GRAS
DE CANARD (MAISON) ............c.co.o...... 12.00

CORNET DE JAMBON ARGENTEUIL ........ 6.50

BOUCHEEA LAREINE................... 7.50
CROUSTADE DE CUISSES DE
GRENOUILLESALACREME............. 9.90
RIS DE VEAU AUX MORILLES ... 13.00
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ROTIS

BCEUF BRAISE AUX PETITS LARDONS...9.80

POITRINE DE VEAU FARCIE................ 10.80
CUISSOT DE PORCELET

AUX HERBES DE PROVENCE................ 12.00
CARRE DE VEAU FORESTIERE.............. 11.50

MIGNON DE PORC AUX MIRABELLES....9.80
GIGUE DE CHEVREUIL

“GRAND VENEUR” ..., 13.50
SAUTE DEBICHE. ..., 10.50
COQAUVIN ... 8.00
SUPREME DE PINTADEAU ................. 10.50
CUISSE DE CANETTE

SAUCE AU POIVREVERT................... 11.80
JAMBON DE LORRAINE EN CROUTE ... 8.00
FILET WELLINGTON....._.................... 13.80
GIGOT D’AGNEAU

AUX HERBES DE PROVENCE................. 10.50
GIGOT D’AGNEAU EN CROOTE ............ 11.50
CARRE DE VEAU ORLOFF..................... 11.50

GRENADIN DE VEAU A LA HONGROISE ...13.50
(OU GIROLLES +1.50€)

SAUTE DE VEAU MARENGO................ 9.20

LEGUMES. ... 4.00
Pommes dauphines, tomates provencales,
fonds d'artichaud farcis

CHOUCROUTE GARNIE....................... 12.00
COUSCOUS ROYAL.....c.ccooviiiiiia, 14.00
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BUFFET RECEPTION

2050

£ OMmanpg

pAR PERSONN

SAUMON EN BELLE-VUE
FAUX-FILET
JAMBON DE BAYONNE
JAMBON DE LORRAINE FUME
TERRINE AU POIVRE VERT
ROSETTE
CHAUD-FROID DE VOLAILLE
SALADE DE POMME DE TERRE
CELERI REMOULADE
TABOULE

SALADE DE CAROTTES



